Aksamitny, miekki, sam sie odzywia, prawie rozptywa sie w ustach. Wujek Zoli,
producent i rolnik, twierdzi, ze jest problem z tym, ze ten boczek jest ,zbyt miekki”.
Soél wyczuwa efekt, jest rowniez swietnym skfadnikiem do gotowania, pozostaje
przez miesigce w chtodnym ciemnym miejscu. Dobrze pokrojony boczek o grubosci
3-8 cm ze skorg z jednej strony.

Sktadniki: boczek Mangalica, sdl.

Sugerowane zastosowanie: Stony boczek mozna jes¢ na surowo w
plastrach, ale jest rowniez doskonatym sktadnikiem gulaszu, smazonego
boczku i wielu innych potraw.

Witasciwosci: boczek solony tradycyjnie solony, boczek solony
dojrzewajacy

Temperatura transportu i przechowywania: w suchym, chtodnym miejscu,
nie wymaga chtodzenia. Nie moze sie zepsu¢, tylko powietrze moze
sprawi¢, ze smak bedzie troche zjetczaty.



